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Resumen

La valorizacion de productos agroalimentarios por asigen geografico se basa
fundamentalmente en demostrar su tipicidad. Est@reducto de la estrecha relacion entre el
producto y el medio geogréfico, el cual compreraiéd los aspectos naturales como humanos.
Desde ese punto de vista, el Sistema Agroalimentastalizado (SIAL) del ternero corso
constituye un caso interesante, en la medida goenéramos en el mercado local, carnes con
calidades muy variadas y todas ellas comercialz&d# la denominacion de “ternero corso”.
En todos los casos se trata de vacunos faenadodreaga y a edades tempranas.

Una crénica de la evolucion de este Sistema Agrmmitario permite analizar las
dinamicas territoriales y sus consecuencias sdB&Ad del ternero corso. En él coexisten un
cierto numero de productos, que provienen de thstisistemas de produccion. Esta situacion
no es necesariamente favorable para el desarmplibbgado de este Sistema Agroalimentario.

Palabras claves.cambios territoriales, diversidad, calificaciéegonstruccion de la tipicidad
Résumé

La valorisation des produits agroalimentaires jgar lorigine géographique est basée
notamment sur leur typicité. La typicité résulteid’rapport I'étroit entre le produit et leur
environnement. Ce dernier comprend a la fois Eseets naturels et humains. Dans cette
perspective, le systeme SYAL du veau corse resulteas intéressant, dans la mesure ou I'on
trouve sur le marché local des viandes dont laitguekt trés variée, toutes commercialisées
sous la dénomination «veau corse ». Dans tousagsaes bovins ont été abattus en Corse
depuis son plus jeune age. Une analyse de 'éwnlae ce Systeme Agroalimentaire permet
d'analyser les mutations territoriales locales s@t impact sur le Systéeme Agroalimentaire
Localisé (SYAL) du veau corse. |l est caractériaé la coexistence d'un certain nombre de
produits provenant de différents systemes de ptagduc  Cette
situation n'est pas nécessairement propice au afipeient équilibré de ce systéme
agroalimentaire.

Mots-clés: changements territoriaux, diversité, qualificaficeconstruction de typicité
Introduction

Comme dans d'autres régions a fortes contraintesprbduction de produits «de
qualité» en Corse est souvent présentée comme wenmde mieux rentabiliser des

exploitations a faible niveau de production. Laleégentation permet de prendre en compte
I'origine de ces produits et de mettre ainsi erewaldes races locales, capables de fournir une
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matiére premiére originale, des systémes de prafuciu des savoirs traditionnels. Autant
d’atouts potentiellement mobilisables pour difféien un produit et, partant, développer les
activités qui lui sont liées.

Aujourd’hui, différents acteurs des filieres de gwotion bovine de Corse cherchent
ainsi a valoriser I'origine de leurs produits. Dii@s, les soupgonnent cependant de chercher &
s’approprier ce qui serait I'image spécifique doduit veau corsepour mettre sur le marché
des produits qui ont, en fait, les seules qualitésce qu’ils sont capables d’offrir. Nous
trouvons, par exemple, des offres commercialesvdauccorse» pour des produits de pure race
charolaise ou limousine.

De fait, on peut légitimement s’interroger sur Endmination veau corse, et sur la
facon dont les différentes qualifications de cedpiblocal ont été construites historiquement.
L'objet du présent travail est d'étudier les ingbations entre les différentes composantes de ce
processus local, a savoir:

- d’'abord, des changements territoriaux,tels que la reconfiguration démographique de la
population corse, le développement des réseauxersutie développement du tourisme,
l'arrivée massive de migrants provenant des anencolonies, d'origine maghrébine
principalement;

- ensuite, et parallelement a ces changementstot@tix, on constate égalemedes
changements institutionnels entrainant ou non des modifications des polisqagricoles
nationale et régionale;

- enfin, des évolutions au nivedes systemes productifet du rble de I'élevage au sein des
exploitations. Ainsi, des évolutions telles quedaentarisation de I'élevage de bovins ou leur
orientation vers la production de viande, sontoéidine de I'évolution profondées profils
génétiquesdes troupeaux insulaires de bovins.

Nous nous proposons d’analyser I'impact de I'enderdb ces changements territoriaux
sur la configuration de la filiere. Il s’agit d'identifier aussi bien la réorientatiades acteurs
présents dans la filiere que I'émergence de noweamteurs et leurs conséquences sur la
fragmentation des marchés, voire sur la reconfigurales réseaux commerciaux. Ensuite, nous
tenterons de mettre en relief les caractéristigi@ssactions collectives développés a l'intérieur
de la filiere (voire leur absence).

Finalement, il s'agit d'éclairer les évolutions ldeperception de la qualité des viandes
bovines en Corse et les conséquences de cettdiémaur celle déa définition du veau corse.
On peut ainsi approcher la diversité des défingtides qualités entre ce que I'on dénomme
aujourd’hui un veau corse atn veau de Corsecomme la coexistence de produits dont les
définitions respectives ont été construites a wifites époques de I'histoire de I'lle.

Cela étant, les étapes qui se succedent ne seamnplpas, elles coexistent. Les
différentes définitions de la qualité du produiegistent aussi et réclament chacune une forme
de Iégitimité. Par contre, se pose alors la questeola définition d’un produit typique unique et
de I'«instrumentalisation» des autres dans la cocvn d'éventuels signes officiels de qualité
liés a l'origine.

Dans notre réflexion nous nous appuyons sur lanitiéih de typicité territoriale
présentée par Casabianca et Sylvander (2005)



«La typicité d'un produit issu de l'agriculture dat propriété d’appartenance a un type,
basée sur des savoirs [de reconnaissance] et aitdstur les spécificités du type. Elle
exprime également une propriété de distinction aleaégorie par rapport aux produits
similaires ou comparables, qui fonde l'identitétgipe ... Ces propriétés d’appartenance et
de distinction sont décrites par un ensemble decténistiques de natures diverses
(techniques, sociales, culturelles...) repéréesvetéés par un groupe humain de référence

. Parmi les multiples expressions de la typici,typicité liée au terroir est une
construction particuliere qui concrétise I'effet derroir pour un produit donné.»
(Casabianca et Sylvander, 2005: 10).

Le fait que la typicité d’'un produit résulte d’'unopessus d’'accords, développés par des
membres d’'un groupe humain de référence, nous araetee considérer en termes de
reconstruction. C'est ce qui de Sainte Marie (19B35) définit en termes de “passage de la
qualité héritée a la qualité construite». En efbetreconstruit par des accords, le produit ayant
«une» qualité spécifique. Notons que la reconstmde la qualité spécifique concerne aussi
bien les variables objectivables que subjectivdsa@@redonde y Muchnik, 2010: 1). Ainsi,
normalement la population locale devrait reconaaigtte qualité spécifique comme une de ces
références identitaires. Il se posse alors la gquesie la composition du groupe humain
mobilisé par le projet et de la qualité spécifigues ce groupe humain peut reconstruire en
fonction de ses propres représentations et deosegicances.

Une révision de la chronique historique, compreamtériode 1860-2004, nous permet
d’analyser la question de la typicité des prodis$sis de I'élevage de bovins en Corse. Elle a
été effectuée en mobilisant, d’une part, les s@ubdgliographiques disponibles sur I'histoire du
monde rural corse, des évolutions démographiquesoeiales et, plus généralement, de
I’économie insulaire. D’autre part, nous avons iséalun certain nombre d’entretiens semi-
directifs auprés d’anciens éleveurs, de négociantdestiaux et de bouchers, témoins de
I’évolution de cette filiere entre I'apres guerteagjourd’hui.

1860 — 1973 : La Viande Bovine, sous-produit des pwitations de Poly-Activité

A partir du milieu du XIXéme siécle, les genres \de traditionnels rencontrés en
Corse, fondés sur la culture des céréales et bégplon des petits ruminants vont lentement
évoluer vers leur disparition. Ces systémes, ddahdhard (1914) montre bien I'adaptation
passée aux conditions insulaires, vont ainsi gérdage formes particuliéres d’exploitation du
milieu et de spécialisation. Ainsi, la productioa diande bovine semble étre un avatar de
I'histoire agricole de I'le.

Cela étant, les deux grandes guerres vont impaseevknir a des formes de gestion
vivriere du territoire et de renouer avec des greds, anciennes mais toujours présentes dans la
mémoire collective, qui pouvaient laisser croirgnerenouveau de I'agriculture traditionnelle.

Le trait le plus important de I'évolution territaté dans cette période reste la
confirmation des tendances démographigues constdtes la fin du XIXéme siécle: I'exode
rural et la migration des corses, la diminution detivités agricoles et d'élevage. Parallélement,
deux grands facteurs vont influencer cette évatuti@’'une part, l'apparition et le
développement du tourisme et, d’autre part, deegdgraents dans les habitudes alimentaires de
la population locale.
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1860 - 1960. Un développement de I'élevage bovin nsécutif a I'abandon de la
céréaliculture vivriére

Le type d'agriculture prédominant en Corse jusgldaPremiére Guerre Mondiale
présente les traits des petites communautés rural@stagnardes qui continuent d'étre
pratiguement autarciques (Ravis- Giordani, 1983%'appuyant sur des productions vivriéres.
Ainsi, dans chaque communauté insulaire, les &étivagricoles sont organisées de facgon
concentrique autour des villages

«...Une premiére couronne du village comprenait &difs, les vignes, les oliviers, les
chéataigniers ... Une seconde couronne plus a I'é@tase situant sur la partie du territoire
communal la plus propice a la culture (fonds dééesl et plaines littorales), ... Enfin, la
troisieme couronne, le «forestu», comprenait leeseincultivables ou étaient refoulés les
bestiaux de la communauté ...» (Vercherand, 1989: 2).

En ce qui concerne les activités d'élevage, lebriiggies ancestrales continuent d'étre
reproduites. L'alimentation des animaux est baséels gestion des ressources naturelles
disponibles, déterminée par les saisons et pacdeditions orographiques et gérées par les
éleveurs a travers la pratigue de la transhumaBede pratique est notamment le fait des
éleveurs de petits ruminants. Ceux qui possédesi guelques bovins dans leur effectif animal
sont obligés de les amener avec eux dans chaqstatiarf.

La transhumance était une pratique fortement détéen par les conditions
géographiques et I'implantation du siége des etations. Dans le cas des éleveurs de bovins
habitant entre 400 et 700 métres, la transhumaeceenjustifie pas. Faisant référence aux
années de «I'entre-deux-guerres», une éleveusezu Bous disait:

«Dans nos villages on ne faisait pas la transhumdres vaches restaient un peu plus bas
en hiver et elles montaient tout seules a la momtam été (juin). C'est tellement prét qu'il
n'était pas la peine de transhumer. De la maistm raontagne, il fallait a peu prés une
heure de marctie®. Concernant le rapport homme-vache, cette éleveesgmorait:
«Avant les vaches étaient plus en contact avegdas. De fois, elles étaient dans la caves
et les gens au dessus. ... Elles étaient docilesrciver, tous les soirs, on les attachait.
Elles avaient la mangeoire, donc on leur donnaitoctu (produit localement ou acheté a la
plaine) et le matin, ils les relachaient. Mémealeréau. En été, je me rappelle, mon grand-
pére montait tot le matin voir ses vaches, ménzeradntagne

Méme si on complétait la ration avec un peu de,fl@mrocessus productif des bovins
était déterminé par le rythme imposée par la natdkes vaches prenaient le taureau a la
montagne quand il y avait de la nourriture (c'edira au printemps) ... Et elles faisaient toutes
le veau & peu prés dans la méme saison (donc enfiv

En fait, a partir de la décennie 1880, on va cdestane évolution des systémes
productifs locaux avec une diminution simultanéssatien du nombre d’agriculteurs et des
terres emblavées, que des bergers, des paturagies etffectifs ovins, caprins, porcins et
bovins.

2 Une description fine de la distribution spatiagecette pratique est présentée par Renucci, 1974.
% Ces déplacement s'effectuaient soit & dos de raaleé pied.

4 Entretien réalisé a Corté, le 15/01/2003.

5 Entretien réalisé a Corté, avec un éleveur, 18113003

8 Entretien avec un ancien éleveur-boucher, Coat6102.



Une nouvelle fonction au sein des exploitations agoles corses : la production de viande

Jusqu’apres la Deuxiéeme Guerre Mondiale, I'élevdge bovins ne constituera pas
vraiment une activité productive en soi. En efffrientation principale de cette filiere est
I'approvisionnement en force de travail de I'aglicte locale. Cependant, des phénomeénes
externes a cette activité productive vont détermime réorientation de leur fonction au sein
des exploitations agricoles. Ainsi, I'élevage boworse, avec la disparition de la céréaliculture
insulaire, et donc de la traction animale, a chatgéonction. Il deviendra progressivement un
élevage allaitant, c'est a dire de troupeaux déesaenéres produisant de la viande de veaux
«broutards» et de quelques animaux de reformerdadugtion laitiere ne revét pas une grande
importance. De fait, «il n’existe que 3 000 vackeitiéres, rarement groupées en élevages
spécialisées, mais surtout disséminées entre les mas petits exploitants qui n’en détiennent
gue trois ou quatre, parfois une seule» (Renu®gi41209).

Ce changement de fonction n'implique pas de vraEngements dans la structure des
troupeaux. Les bovins continuent & étre des soaddis dans les exploitations poly-actives.
Une grande partie des producteurs corses ne cotguiende 4 a 8 ou 9 vaches et un taureau
dans leur troupeau. Le renouvellement du taureteféectué tout les trois ou quatre ans, la
plupart du temps avec un veau du méme troupeaest & dire qu’on ne constate pas de vrais
changements au niveau de la génétique des troupdauovins corses. Celle-ci semble
caractérisée par la prédominance de bétail desoedtme branche de la Brune de I'Atlas. Les
caractéristiques principales de ces bovins saaiblef poids vif adulte et hauteur au garrot, téte
fine et allongée, cornes petites et en croissanhc@nant la robe, on constate une grande
variabilité de patrons coloréavec prédominance de la rohera (noire) et 'emblématique
bracata(bringée)’.

La vache corse est rustique, résultat d’'une sélectaturelle des bovins adaptés aux forts
aléas de l'offre fourragere, conséquence du climétiterranéen et de la prédominance de
terrains montagneux. Cette adaptation impliqueiawss sélection naturelle des vaches ayant
une grande facilité de vélage.

Méme si la population bovine locale reste largeng@minante, on constate aussi a partir
de cette époque le début de I'importation dane i bovins «améliorateurs». Des croisements
avec des races plus musclées s'amorcent dans tEdmtenir des beeufs de trait plus puissants.
De méme pour 'amélioration du rendement en caecdss bovins abattds

«Maints éleveurs ont voulu introduire dans Ilesdeaches adultes des races les plus
diverses: franc-comtoise, tachetée de I'Est, bregprsalers, brune des Alpes, toscane,
normande, flamande, etc ...» (Carlotti, 1936: 135¢aimoins, les résultats ne sont pas
toujours encourageants: «Traités de la méme fagenles vaches de la race locale, ces
animaux ne purent conserver leurs qualités ni mEme productivité; leurs descendants

entrerent rapidement en variation désordonnée grémenterent qu’'une faible supériorité

sur les autochtones» (Carlotti, 1936: 135).

Cette faible réponse a«<Bmélioration génétiquepar les croisements décourage cette
pratigue dans la plus grande partie des zones geuiges. Nous trouvons ici une des
premieres différenciations avec les élevages ¢daiae. En effet, ces derniers constatent, eux,
des réponses plus intéressantes que leurs palesrdentagne. Néanmoins, a cette époque, le

7 Sur les 3 000 vaches laitiéres, 500 seulementdsordce sélectionnée (Renucci, 1974: 219).

8 Robe que I'on retrouve aussi dans d’autres espécates tel que le réputé chien corse tigitérchatu» et chez le
sanglier «sainatuy).

® La région la plus réputée pour la production déype de bovin est le canton d’Olmi Cappella.



degré d’incorporation de génétique «amélioratrigeste limité par la transhumance, lorsqu’elle
est encore pratiquée.

Nous sommes cependant a la genese d'une diffétiemciaau sein de la filiere des
viandes bovines en Corse, entre les élevages stugdaine et ceux de la montagne. Cela
concerne les stratégies des éleveurs face a latitaptsimultanée des bovins au milieu de
production et aux marchés. La demande n’est plukesent (et méme, de moins en moins)
celle de la fourniture de bceufs de trait, maisiacete de viande pour la consommation de la
population locale.

Cette différenciation plaine-montagne ne resteslip@itée au domaine de I'élevage. Les
importants changements territoriaux en cours veterdniner aussi des divergences a l'aval de
cette filiere.

La consommation de viande: importée a la plaine dbcale a la montagne

Concernant la filiere bovine, les changements tiansode de vie de la population locale
se manifestent par une importante augmentationadeohsommation des viande bovines
fraiches$’. En 1936, Carlotti affirme:

«La consommation de la viande a nettement augnentéorse pendant ces dix dernieres
années. Cette augmentation est sensible non sentlataas les villes ou elle peut étre

facilement chiffrée, mais aussi dans les commungeales et les campagnes ou une
véritable évolution a lieu concernant la nourritUPeesque toutes les familles consomment
actuellement de la viande fraiche de bdeuplus au moins régulierement ...Cette

consommation (est) peu marquée pendant la saibored’...» (Carlotti, 1936: 145).

L'augmentation de la population habitant dans lesicjpaux centres du littoral va
renforcer cette tendance a I'augmentation de |ls@omation de viande bovine. L'importation
de bovins sur pied destinés a I'abattage est enoigsAinsi,

«L’élevage est de plus en plus concurrencé paétailldes continents francais et africains,
amené par bateau a bas prix et d'une maniére centifCarlotti, 1936: 136). En méme
temps, les «veaux de provenance du continent, eg@ant aux meilleures races,
fournissent trés souvent de la viande de premigadit§» (Carlotti, 1936: 146).

Cela étant, dans la dynamique de filiere, des miffées importantes vont apparaitre entre
les zones littorales et les zones de montagnediffésences se manifestent aussi bien dans la
configuration des réseaux commerciaux qui fournisses deux «marchés» que dans les
caractéristiques des produits fournis sur chacanxd’

a) Les centres urbainsles plus importants de I'lle constituent la destion privilégiée des
viandes bovines importées Les circuits commerciaux sont constitués, a I'mimgar des
grossistes importateurs et, en aval, par les boigshdes villes (Bastia, Ajaccio, Porto-Vecchio,
Bonifacio, Sarténe) et des établissements commeéleitencier de Casabianda ou les
nombreuses casernes situées, notamment, suptall{Bolenzara, Bonifacio, Propriano, Calvi)
et méme Corté. L'acteur-clé de ces circuits comiaarcest le grossiste-importateur. Ayant le

10| 'ethnologue G. Ravis-Giordani, met en évidence tpiconsommation de viande bovine (citée commeufoe
est limitée a des circonstances exceptionnellésstgle les fétes ou les accidents dans le troug@avis-Giordani,

1983: 293).

111 a dénomination en termes de viande «de boeuf»rplver du manque d'information de la part detéau: dans

un premier cas, il peut s'agir d'une connaissanesigile de la filiere, ce qui impliqgue la mécorssince de la
consommation de viande de veau corse. La deuxi@ssihilité est que I'auteur ne fasse pas la difféecentre les
deux types de viande.



siege de son entreprise a Bastia ou a Ajaccie, dhsrge d’acheter les bovins (bceufs et veaux)
sur les grands marchés du continent (par exemelei, de Lyort’). On comprend mieux alors
pourquoi les deux grands abattoirs municipaux amisd cette époque en Corse sont situés a
Ajaccio et a Bastia, tout prés du port.

Ces achats effectués sur le continent, ou éveatunelit dans les pays du Maghreb, sont
complétés par I'achat des bovins provenant de Cdisanmoins, la place occupée par les
viandes bovines corses dépasse rarement 10 & 20véuine total commercialisé

Dans les grands et moyens centres urbains (Catgt-Blorent, lle-Rousse, etc...), on
trouve aussi des bouchers pour qui la vente dedgiamotamment de veau, produite en Corse,
occupe une place importante. Dans la plupart desces bouchers sont également éleveurs, ce
qui leur permet d'abattre aussi bien leurs propmesux que ceux qui sont achetés. Le fait
d’avoir une exploitation leurs permet aussi de ipeofd’opportunités commerciales telles que
I'achat de veaux & engraisser. lls se comporteisi aomme des «maquignon$»Ces éleveurs
peuvent aussi compléter leur offre avec des viandesrtées, notamment dans les périodes,
telle I'hiver, ou I'offre locale diminue.

b) Les circuits commerciaux confinés dans les cantt@szones rurales Ces sous-filieres
sont animées par des bouchers et des éleveursdrsudta plus grande partie des viandes
vendues par ces derniers proviennenbdens produits localement Une des caractéristiques
les plus importantes de la dynamique de ces ackstrgjue leur mobilité spatiale tend a
compenser, a la fois, I'insuffisance de I'offre dd& de bovins et la dispersion géographique -
comme la faible mobilité - des clients. Ainsi, deples premieres années de I'«aprés-guerre»,
ces bouchers sont contraints de parcourir les aigegiroits et les pistes avec leurs bétailleres
pour se procurer des veaux (et éventuellement aadlions, des génisses ou des vaches
reformées), lesquelssont abattus I'été dans les tueries des villag€sslotti, 1936: 276). Le
lendemain de I'abattage (effectué, dans la grand@nté des cas, le vendredi) ces bouchers,
devenus ambulants, visitent les petits villagesahton en vendant leurs viandes.

Les contraintes principales imposées a ces boucbamns d'une part, une offre
saisonniére de veatixet, d’autre part, des qualités de viande spéafiquorénavant exigées
par les petits hotels, nouvellement installés damigrieur de I'lle et soucieux de satisfaire la
demande des touristésC’est ainsi qu'ils sont amenés a compléter Idfre@vec des viandes
provenant du continent et fournies par les grassisCe phénoméne est principalement
important en été.

A partir des éléments exposés précédemment, on degatdifférencier les qualités
offertes dans les deux «marchés» des viandes lsoeimeCorse, c’est a dire, d'une part, les
centres peuplés les plus importants de I'lle, situ@tamment sur le littoral, et, d’autre part, les
communautés rurales localisées dans les zone€dwpi et de montagne. Dans le premier de
ces «marchés», les consommateurs montrent unergmééé par les viandes importées du
continent, composées a 75 % de viandes provenaanirtux de 250 a 350 kg de viande

12 Communication orale du grossiste de viande le pheien de Bastia.

13 D'apreés les deux principaux grossistes situésesport de Bastia.

1 Dans les milieux ruraux, on appelle «maquignoms»ihtermédiaires qui achétent des bovins sur péed les
revendre, apres finition ou non, aux acteurs clsadgd’abattage et de la mise en marché.

15 «Le bétail est vendu d'ao(t a juillet lorsqu'ilt @sis «en état» par I'herbe dans la région durbitet des coteaux,
de juillet a septembre - novembre dans la régienhdeites vallées. En dehors de ces saisons peesipprécié des
bouchers qui tendent a préférer les animaux duremte> (Carlotti, 1936: 276).

16 Ceux-ci deviendront plus nombreux & partir desasr950

17 «Dans les périodes d'hiver, les bouchers se comstiaussi & la fabrication de produits de charmjtear la
population locale remplacait la viande de veauqedie d’animaux élevés en basse-cour tels que poldpins et
porcins». Entretien avec un ancien boucher de @aistzia, Corté 15/01/2003.



nette»(Carlotti, 1936: 146), trois a quatre fois plus W&ique les carcasses des veaux locaux.
Cette consommation est complétée avec de la vidadesaux produits en Corse. Rappelons
gu’a cette époque, certains veaux produits dangldéses littorales (R piaghp>, mot a mot «a

la plage»)sont déja le produit de croisements des vachegdsde la population locale et de
taureaux importés du continent.

Par contre, en zone rurale, la population est phlsituée & consommer une viande
ferme et golteuse. De fait, la consommation desxw@soduits et collectés dans ces mémes
zones prédomine, et, pour la plus grande partiepoe des bovins d’origine locale. En effet, il
s’agit des veaux de race locale, dont la plupant sbattus en été, a des ages assez précoces
(souvent des veaux de 5 a 8 mois) et ayant des paitasses compris entre 60 et 100 kg. Le
broutard abattu a un age plus avancé, c'est aedire 10 et 15 mois, a un poids compris entre
70 et 120 kg, est appelé localemardnzu Il a une viande plus ferme et plus rouge quescell
des veaux. Il s’agit, dans la plupart des cas,adix nés au printemps et qui n'ont pas pu étre
engraisseés et abattus dans les périodes ou lfoffreagére est la plus abondante.

Un troisiéme produit, moins fréquent que les deesnikrs, est le méle chéatré (bceuf)
dénommé localementbuiaccéne (gros boeuflou «pistoghjw (bouvillon). Néanmoins, il ne
s'agit pas des bovins destinés au travail maigrgraissemetit Les carcasses de ces bovins,
agés de deux a trois ans, ressemblent a cellemdau

1960-1974. Un décalage croissant entre I'offre et Hemande

Les différences entre les deux «marchés» identifiélsi des centres urbains et celui
des zones rurales, aussi bien en ce qui concesnmlemes demandés que les qualités requises,
continuent d’étre importantes. Elles évoluent alex changements socio-économiques tels
gu'un développement exponentiel du tourisme, lemngkments dans le profil des touristes
arrivant en Corse et les processus d’immigration.

Indépendamment des mutations modifiant la confijpmade I'aval de la filiere, cette
période est marquée par le fait que, & 'amont eleeci, I'élevage de bovins poursuit son
processus de dégradation. Celui-ci est détermind&ipaythme accéléré d’affaiblissement du
monde rural corse. Les indicateurs d’une forte déemion entre I'offre et la demande vont
devenir de plus en plus évidents. Cette déconnermrfera qu'approfondir la crise dans
laguelle est submergé I'élevage des bovins en Corse

Accentuation de I'exode rural et marginalisation dd’élevage

Dans les années 1950, Dumont soulignait I'extraaideé potentiel d’évolution du
monde agricole corse a travers l'intensificationlaeroduction fourragére (Dumont, 1952).
Contrairement & ce que cet expert aurait pu prégais les années suivantes, on constatera une
diminution prononcée de la production fourragereret forte chute des activités d’'élevage.

Parmi les causes de cet effondrement, l'accéléradm I'exode rural semble la plus
importante. En effet, entre 1962 et 1975 on coedttdisparition de 40 % des agriculteurs.
Cette forte régression entraine I'abandon de ktigin des espaces et I'invasion consécutive du
maquis dans les parcelles qui ne sont plus tréesill Ce processus est particulierement
important dans les aires de coteaux et de montagne.

18 A différence des bovins destinés au travail di, tces veaux n'étaient pas chatrés pour obtenianimal docile
mais pour éviter qu'il n’entre en chaleurs pendamériode d’engraissement. La pratique de la @astr des veaux a
I'age d’un an, était davantage répandue dans lesagoes ou I'offre fourragere est tres limitée.



Un autre élément contribuant & cette dégradation’@glution des rapports entre
propriétaires et exploitants. Ce probléme est dé&ationné par Abattucci au XIXéme siécle:
«En général, la terre est aux uns et le bétail aukres» (cité par Vercherand, 1989: 24).
Néanmoins, si dans le passé, cela pouvait constitneblocage pour la complémentarité
agriculture/élevage, les conséquences sont endosengfastes dans la deuxiéme partie du
XXéme siecle. En effet, les terres transmises paranciens agriculteurs a leurs enfants ne
seront plus labourées. Dans le méme temps, de eomberitiers de ces terres, méme s'ils ont
migré vers la France continentale, voire vers destihtions plus lointaines, se refusent
généralement a perdre leur lien & la terre. Lirgdn devient alors un probléme majeur qui,
d’ailleurs, n’est toujours pas résolu aujourd*fiui

Malgré I'augmentation des superficies devenuesodigpes pour les bovins, a cause de
cet abandon des terrains et de la forte régresiEsrautres élevages (notamment celui des ovins
et des caprins), la dégradation de la productianrégére oblige les éleveurs a un recours
massif aux fourrages importés (Renucci, 1974: 2DAutre part, les problemes induits par la
mise au feu systématique des maquis afin d’effedeuaettoyage des terrains sont loin d’étre
résolus. Leurs conséquences sont connues : dispade foréts entieres avec un impact
incontestable sur I'équilibre des écosystemes,adiagion accélérée des sols, et bouleversement
des paysages. On se rappellera 'exemple catagfuapte I'été 1975, ou le feu a détruit 30.000
ha de bois et de friches.

Parallélement, on constate une perte progressssaimirs faire liés a I'exploitation de
ces ressources fourrageres spontanées, la transbeirtend a disparaitre et les mouvements
migratoires deviennent moins hombreux que par $s@éRenucci, 1974: 227)

Ainsi, sur une période relativement courte, lesésygs pastoraux de Corse vont étre fortement
bouleversés. Et leur dégradation va avoir desdarteiséquences sur le territoire insulaire. En
1974, Renucci indique:

«La Corse (c')est le paradis du bétail errant; ..ut€s les étendues abandonnées par le
rétrécissement des surfaces agricoles sont devéauksmaine des divagations animales
qui occupe donc 90 % de la superficie départemenizd presque totalité de I'espace
insulaire sert de champ d’exploration aux bétesn(Rci, 1974: 212 — 213§

Les conséquences de ce processus de dégradatiéfedage bovin sont évidentes. Les
statistiques montrent que, au cours de la péri@#®-1973, le nombre de bovins sur I'lle va
connaitre son niveau le plus bas: en 1970, I'affémtal de bovins est estimé & 33.928 t&tes
alors que 54.540 avaient été recensés en 1896 a@teef5.000 tétes en 1960.

Le décalage avec 'augmentation de la consommatiale viande

A la forte régression (ou au moins la stagnatian)adproduction de viande bovine en
Corse, s'oppose la tendance d’'une demande en dootssance. En effet, durant la période
considérée (1960-1973), le développement extraairdindu tourisme estival fait que la
demande des biens de consommation augmente rapitidras statistiques officielles montrent

19 La mise en valeur de ces terres n'intéresse magleveurs, étant donné qumettre en culture une parcelle
entrafnait une augmentation du loyer de la terreipbannée suivante®¥.Notons que la plupart des terrains sont
paturés sans qu'il existe pour autant un contrat. &n effet, une grande partie des accords daesr@&leveurs et les
propriétaires de la terre sont verbaux.

203 Iépoque, la Corse constituait un seul et unidggartement

2 La diminution des effectifs totaux de bovins ddes statistiques officielles corses peuvent conmafieux
explications. La premiére est effectivement celland diminution d’effectifs dans I'ensemble des upeaux
insulaires. La deuxiéme serait basée sur le fatlgulélaissement des troupeaux fait que les bavirdivagation ne
son plus recensées. En fait, une explication baséeune combinaison des deux phénoménes peut é@$st a
envisagée.



que, entre 1960 et 1973, le nombre de touristémnida Corse est passé de 130.000 a 730.000.
Soulignons au passage que le nombre de visiteursoqu arrivés en Corse en 1965, 240.000,
équivaut a celui de la population permanente d I'l

L'impact sur la demande en viande bovine est frappandis qu’elle est d’environ 2
000 tonnes en 1962, elle monte rapidement a engusl0 tonnes en 1966 et a plus de 9.000 en
1973. Cette augmentation exponentielle de la demarebst guére couverte par la production
locale. Cette derniére oscille entre 500 et 1.000és par an. Le fort décalage entre demande et
offre va étre compensé alors par I'importation igngles provenant notamment de la France
continentale.

L'importation massive de viande bovine pour couvidette demande démontre
'impuissance de I'élevage corse a élaborer desnggs organiques. Les principales causes de
ce manque de réaction vis-a-vis I'évolution dedandnde ont été déja exposées. Néanmoins, il
faut souligner la présence de nouveaux facteurfavarisant pas le développement de cette
filiere en Corse, telle la forte dégradation denftastructure d’abattage. Ainsi, en faisant
référence a cette décennie, Ravis-Giordani affirriezs veaux sont ... vendus aux bouchers,
directement sans passer par un abattoir ; depussepks années, I'abattoir municipal de Bastia
est fermé, celui d’Ajaccio vétuste, fonctionne alenti»(Ravis- Giordani, 1983: 303)

Cela semble indiquer I'existence de blocages engréathe construire des outils collectifs.
Il est légitime alors de s’interroger sur la natgies causes de ces blocages. A partir des
témoignages de certains acteurs de la filiere etladdibliographie disponible, on peut
certainement expliquer la disparition des abatteirCorse, entre les décennies 1960 et 1970,
par I'absence d'une interprofession structuréereval’'un acteur de la filiere -tel qu'un
groupement d’éleveurs-, ayant a la fois la motoratet le poids économique et/ou politique
pour construire et gérer ces structures.

A cette époque les acteurs les plus importantsad@liére sont toujours les grossistes
importateurs de viandes. Si leurs entreprises thtpéndant des décennies les utilisatrices
principales des structures d’abattage, le développé des techniques de transport et de
conservation des viandes a permis de reconfigeter fonctionnement. Elles vont développer
davantage I'achat des carcasses provenant notanttedatFrance continentale, en distribuant
des quartiers et morceaux a une clientéle de ptuples nombreuses et diversifiée. La
multiplication des hoétels, centres de vacances est m@staurants, principalement en zone
littorale, s’ajoute a la clientéle préalablemenstnte. Certains distributeurs de viande ne vont
pas abandonner mais réduire sensiblement I'abattadetes. Dans ce but, ils vont construire
de petites structures d’abattage dans leurs prapstsglations.

Concernant les changements territoriaux induits lgartourisme, on peut souligner
I'accélération de la concentration de la populatidans les régions du littoral. Cette
concentration est désormais beaucoup plus impertdntant les périodes d'été. En effet, la
construction de centres de vacances, de nouvedabshde campings ou de résidences privées,
se développe pour la plus grande partie pres dgegpl Néanmoins, la montagne connait aussi
des étés animés: les vacances permettent aux d@iitant sur le continent de se rendre dans
leur village d’origine. lls constituent entre 364€& % du total des visiteurs. Cette affluence vers
les montagnes est renforcée par I'évolution des agetiers, qui va encourager les touristes a
voyager plus facilement vers la montagne.

La nouvelle configuration territoriale et les moments migratoires a I'intérieur de I'lle
vont ainsi modifier les habitudes de consommatiewidnde bovine pour une partie importante
de la population locale. Ces changements vont erediss écarts entre la demande et I'offre



locale de viande bovine et cet écart ne concerseup@juement les aspects quantitatifs, mais
aussi des aspects qualitatifs.

1973-1990: Un élevage paradoxal: la déconnexion emt«la» demande et les qualités
offertes

La tendance a la hausse de la demande totale wideven Corse va se confirmer dans
les «années» 1970 et 1980, étant donné l'afflugnaedissante des touristes visitant la Corse.
Au niveau de la production de bovins, les effecti;mt connaitre aussi une augmentation
exponentielle dans la période 1973-1990. Néanmeimdermes de qualité, cette augmentation
de la demande ne correspond pas aux caractéristidecla plupart des viandes bovines
produites localement. C’est ce qu’on pourrait appehe «déconnexion» entre la demande et
les qualités offertes par la production locale. t€dalifférence d'approche concernant les
définitions de la qualité entre les deux extrémdésla filiere mérite d’étre analysée plus en
détail et met en relief des situations nuancées.

La «continentalisation» de la définition de la quaté

La forte présence de consommateurs venant du emhtirancais, notamment au cours
des mois d'été, impose aux acteurs de la filierdede fournir le type de viande qu'ils sont
habitués a consommer, c’est a dire des viandesaactéristiques correspondant a celles des
viandes produites en France continentale. Nousogmys de dénommer «continentalisation» de
la définition de la qualité a I'aval de la filieoette prédominance de la demande de ce type de
viande

Cette tendance est renforcée par le fait que leiamts des centres urbains du littoral,
de plus en plus importants, se sont habitués accamgr ce méme type de viande, car les
boucheries présentes offrent majoritairement dedypts importés.

Cependant, un nouveau phénoméne migratoire pernedrtrecarrer partiellement les
effets de cette tendance écrasante. En effet, €deengue dans le Midi viticole a I'origine, les
ouvriers agricoles marocains sont venus en Colsesaite des Francais rapatriés d’Algérie»
(Luciani, 1995: 170 Et, les habitudes de consommation de cette naupelbulation d’origine
maghrébine vont soutenir la consommation des vpaoctuits localement, méme si leur propre
définition de la qualité des viandes n’est pas arfaite concordance avec celle du reste de la
population permanente.

Les définitions de qualité a I'aval de la filiere

Dans I'ensemble des consommateurs de viande bewir@orse, nous identifions tout
d'abord celle de ceux qui préférent les viandesvgmant du continent. C'est & dire, des
morceaux de viande de grande taille et de coutmuga-foncée. Cela correspond a des viandes
provenant des vaches et des taurillons de racez asssclées et dont la grande vitesse de
croissance est associée a des viandes plus telhes.le jargon de la filiere ce produit est
appelé viande «de beceuf». Par contre, leur bas widea«persillé» entraine un godt peu
prononcé. Nous trouvons aussi chez ce type de nonateurs une définition de la viande «de
veau», associée a celle du veau de lait, éleverdgalt dans plusieurs régions du continent. |l
s’agit alors d'une viande de couleur rose trés pélau golt moins prononcé encore que celui
des viandes de «bceuf».

A cette méme époque, et dans ce méme groupe dencoraeurs, on constate aussi des
changements dans le mode de vie qui vont avoicdeséquences sur le type de morceaux de
viande recherchés. La faible disponibilité du terfges femmes) pour la préparation des repas



entraine une augmentation de la demande des marceadtir et a griller par rapport aux
morceaux a braiser ou a bouillir. Cela rend de pluplus difficile de «faire passer» les avant
des carcasses et, notamment, ceux des bétes tetpdie. En Corse, comme dans d’autres
régions, ce type de viande constitue, depuis ldémannées 1960, de 80 a 85 % de la demande
totale en viande bovine. Et, cette demande estui@@naussi bien par les touristes que par une
partie importante des corses qui résident en zdtmwrale et méme dans les villages de
montagne.

Cette évolution, méme si elle est lente, sera améelsous l'influence des estivants
corses habitant sur le continent. Ainsi, dans teeas 1980, les viandes provenant du continent
vont trouver une place a I'étal des boucheriesvillegies.

Par contre, a cette tendance a augmenter la corsbomnde viandes «continentales»
dans lintérieur, s'oppose une poussée de la comsdion de veaux «corses» en plaine.
Plusieurs phénoménes sont a l'origine de ce chaegem

- d’abord, I'arrivée des populations d’origine megfbine pour répondre aux besoins de main
d’ceuvre pour les exploitations agricoles de lan@amais aussi pour le secteur du batiment en
ville, va accentuer la demande des veaux produit€Cerse dans les régions du littoral.
L'obligation religieuse, respectée par beaucoumalenanger que de la viande halal, provenant
de bovins abattus selon le rite, et leur situaoonomique précaire les contraint & acheter des
viandes locales. De plus, le rapport de proximit€cales abatteurs chargés d'effectuer
I'abattage rituel peut les rassurer quant a I'aqd@sement des mandats religieux.

Concernant les caractéristiques intrinseques dedufis recherchés, ces «nouveaux
habitants de la Corse» préférent les viandes pestetianimaux de petite taille, celle-ci étant
généralement associée a un age précoce d'abatiégee si souvent il s’agit de «broutards».

La fidélisation de ces consommateurs sur le madchéeau corse est démontrée par le fait que
la population d'origine maghrébine représentait,1885, 6 % de la population locale, mais 13
% du marché de ce prodfiit

- ensuite, la généralisation de I'achat de réfetgurs et de congélateurs dans un grand nombre
des foyers de Corse dans les décennies 1970 etmetat 198¢". Désormais, un grand nombre
de familles, aussi bien celles des centres urbag@uplés que celles du milieu rural, achétent
directement aux éleveurs corses des carcassessadede-carcasses de veau. Cela représente
11 & 15 % des viandes locales commercialféées des éléments attractifs pour ces acheteurs
est le niveau convenable de prix de cette viandda Gert a compenser les désavantages
associés souvent a une conformation déficiente cd@sasses de ces veaux locaux. Ce
phénomeéne est aussi important en plaine qu’en rgoata

Soulignons que dans les deux cas que nous venoaditedeune partie importante des
achats de veaux, est effectuée directement art@efgrour des animaux abattus dans des tueries
dites «tolérées». Ces conditions des transactiohdes conséquences particulierement nocives
sur les mécanismes d’estimation de la qualité desasses. Cela constitue un blocage important
dans la transmission, vers I'amont de la filieres dqualités recherchées par les diverses
demandes.

22 ANPAR (Association Nationale pour la Promotion &asreprises dans ’Aménagement Rural), 1985, p 15.

2 «..C’est en milieu rural et parmi les familles foeuses que le congélateur est le plus répandu ur. qestaines
catégories de ménages le taux d'équipement dém@s86é : les agriculteurs exploitants (58 %), les ag@as d'au
moins cing personnes ou ceux dont le revenu meesaeede 12 000 francs » Htonomie Corse, 1989: 5.

24 D'aprés les chiffres estimés par 'ANPAR, pourGarse-du-Sud, cette modalité de vente concerne Ide$b
viandes locales commercialisées. Etant donné ewésll plus fréquente en Haute-Corse, nous estimuntes ventes
directes a la ferme aux foyers corses de souchéseptent prés de 15 %.



Un faible retour vers I'amont selon le circuit comnercial

Un des signes d’une forte déconnexion entre la ddmde viande bovine et 'amont de
la filiere, et plus particulierement avec les élegede bovins, est la faible articulation avec les
aspects relatifs a la qualité des produits.

Il est vrai que c’est 'ouverture des hypermarcedes supermarchés en Corse, a partir
de I'année 1975, qui a fortement contribué a lanfdisation de la définition de la qualité dans
la commercialisation des carcasses et, singuliereroelle de la viande de veau. La nécessaire
normalisation des produits offerts par la grandgriliution se traduit, vers I'amont de la filiére,
en termes de caractéristiques a respecter pouateasses pour qu’elles puissent étre achetées.
Les criteres sur lesquels s'appuie la définition ae qu'on peut dénommer la «qualité
normative» pour les veaux produits en Corse sontipalement le poids de carcasse, I'age
d’'abattage et la conformation musculaire des cassasDésormais, les grands distributeurs
exigent des carcasses ayant un poids situé ertd® @&t 140 kg, bien conformées et ayant un
age de 6 - 7 mois a I'abattage.

Néanmoins, la participation de la grande distrilmutilans la filiere locale va rester tres
limitée jusqu’a la fin des «années 1980». En effehy importance ne va s'accroitre de fagon
importante que dans la deuxieme partie des «arir®88». Ainsi, en 1988, les grandes surfaces
augmentent leur superficie de prés d'un ffers

La localisation des grandes surfaces dans lesngditiorales pourrait constituer une
des barriéres pour l'articulation entre cellestcies éleveurs. Ces derniers sont localisés, pour
une grande partie, en zone de montagne. Cependaudyriere la plus importante pour cette
articulation est constituée par les aspects relatifa qualité des produits. En effet, la plus
grande partie des viandes qui y sont vendues progig de la France continentale et continuent
d’'étre importées par les grossistes implantéspotg des ports. Dans les cas des supermarchés
qui offrent de la viande de veaux corses, cellestifournie par des grossistes achetant quelques
bovins en Corse ou par des intermédiaires de tgpguignons Dans ce but, ces derniers
collectent les bovins les mieux conformésuprés d’'une large clientéle d’éleveurs situésdan
I'lle.

Au milieu des années 1980, ces intermédiaires deei# trés importants pour le
fonctionnement de la filiere car ils permettent«di@gager» les veaux refusés par les bouchers
locaux. Parfois anciens bouchers ou fils de bowhlsrsont aussi chargés de fournir le marché
citadin en viandes Halal. Pour ce faire, ils irstdl parfois leurs propres boucheries dont ils
confient la gestion a des bouchers dorigine mdgheé Les bovins achetés par ces
«maquignons» sont généralement payés en fonctiom jpbids-carcasse des veaux estimés a
I'ceil. Les types de viandes fournis dans ce mastdr bien plus variables que ceux imposés
par les grandes surfaces. En effet, 'dge des balattus peut varier entre 6, 15 et 18 mois, et
le poids des carcasses entre 80 et 180 a 200 ks Gatains cas, ces opérateurs engraissent
quelques veaux peu conformés a l'achat aux élevetutesre qualifient dans les réseaux
commerciaux de la plaine.

Ce faible niveau de formalisation dans la défimitide la qualité des produits dans
l'articulation éleveur/acheteur est aussi constiz®s la vente des veaux aux bouchers de «la
montagne» et de «la plaine». Mais, ces dernietmgemt aussi le marché de la ville avec les
supermarchés. lls sont donc contraints de s’adamigrnouvelles définitions de la qualité
proposées par les grandes surfaces.

25 Economie Corse, n° 47, 1989, p 46. Dans le ménieleaest souligné qu’entre les années 1980 et 183
communes équipées avec des super et hypermarchgses de 16 a 31 (p 47).



Rappelons que beaucoup de ces bouchers sont saleemleveurs de bovins ayant

leurs exploitations dans les zones de plaine ebtEaux. Et, c’est a l'intérieur de ces structures
intégrant diverses étapes de la filiere que lesashelms de I'aval de la filiere sont traduites avec
le plus de clarté vers I'amont. En effet, ces beuslsont contraints de produire des veaux aux
qualités adaptées a ce qu’'attendent leurs clienpdus$ en plus exigeants.
Quels sont alors les réseaux qui permettent d’écdal plus grande partie de la production
locale? A partir des éléments présentés plus mawis pouvons conclure que la plupart (67
%)%, des veaux produits en Corse sont vendus danbdesheries des villages, dans les
boucheries Haladans quelques boucheries de ville ; le reste #dstvers des ventes directes a
la ferme.

Les transactions développées a lintérieur de cesuits commerciaux sont
caractérisées par une faible formalisation descaspelatifs a la qualité et par I'abattage des
bovins dans des tueries précaires, vegeus le chéne®ans ce contexte, les veaux produits en
Corse ne sont donc que faiblement valorisés. Maigtte réalité, la filiére locale montre une
croissance importante de ses effectifs.

En fait, c’'est la le résultat de politiques stimnilla spéculation dans la production bovine.

Une offre déconnectée de I'aval de la filiere: deseaux issus des primes

Comme nous I'avons montré plus haut, le troupeabaléns en Corse s’est accru de
fagon exponentielle au cours des décennies 19798£L Ainsi, entre 1973 et 1988, le nombre
de bovins élevés dans I'lle s’est multiplié paisrdNéanmoins, ce phénomeéne ne présente pas
les mémes caractéristiques dans I'ensemble degian.éNous constatons, encore une fois, des
différences sensibles entre la plaine et la momagependant, les traits les plus importants de
cette période restent marqués dans I'ensembleleleagés. Nous analyserons ensuite les causes
de la «prolifération» des bovins en Corse et aegkicaractéristiques territoriales de ce
processus.

L’incitation a la spéculation par des politiques de<développement»

La mise en place de certaines politiques natioretfes européennes tendant a soutenir
les territoires les plus fragiles semble avoir dbog, de fait, & la dégradation de l'activité
d’élevage des bovins et a celle de certains espBcpaturages en Corse.

La premiére des mesures qui a eu un impact impadtars ce processus de dégradation
date de 1973: il s’agit de la création, par la Camauté Européenne, de I'Indemnité Spéciale
Montagne (ISM). Cette indemnité est accordée &V&lr en fonction du nombre de bovins
gu'il posséde, mais sans aucune exigence de piodude sa part. Cela est sans doute a
l'origine d'une logique de spéculation chez cedadleveurs corses. Les conséquences sont
évidentes: en 5 ans (1973 - 1978) le troupeau isSaate 29 000 a 43 000 tétes.

A cette prime communautaire, s'est ajoutée, en 108@ prime nationale a la vache
allaitante. Les conséquences de cette situationétintassez vite analysées: «La rentabilité
«financiére» de I'élevage bovin se substitue Zestabilité économique. Ce systeme ne stimule
guére I'amélioration de la productivit@3asabianca, 1988: 3).

D’autres aspects de cette réalité sont soulignés:

26 Chiffres estimées par 'ANPAR pour la Corse-du-SDahilleurs, les techniciens de 'ANPAR font lafférence
entre le«boucher abatteur» dont I'approvisionnement en viandes provenantcdotinent représente 45 % des
viandes commercialisées etdeoucher distributeur», dont les viandes importées représentent 82 ¥%b(129D).



«L’élevage bovin ne permet, généralement pas de favre a lui seul une famille, mais

étant donné que trés peu de travail lui est cogsdlcapparait non seulement comme un
capital épargne, ... mais comme un placement finaratietaux de rentabilité tres élevé
avec la vente de quelques veaux depuis 1974 et»IV80cherand, 1989: 49).

Une grande partie des propriétaires de bovins sogsat d’ailleurs désormais souvent
qualifiés dexchasseurs de primegar la société locale.

La faible rentabilité de I'élevage est en effetragge par le fait que pour bénéficier des
primes a la vache allaitante, I'abattage de fersedlst limité au strict minimum. C’est ainsi
gu’en 1988, on compte 79 500 bovins sur le tergtabrse, soit 274 % du troupeau initial de
19737,

On peut imaginer facilement les conséquences mé&fadtine faible (voire d’'une absence
de) pression de sélection sur les futures vacheesmgarmi les génisses produites chaque
année, conservées puisque éligibles aux primegéhatique de la population de bovins corses
s’est vue ainsi fortement dégradée par une muddpbn non dirigée de génisses dont les
caractéristiques étaient trés hétérogenes.

Ces déficiences dans la gestion de la génétiquéient sir des conséquences sur les
caractéristigues des veaux produits. D'autant gueette dégradation dans la qualité de la
génétique du troupeau, il faut ajouter un autréefacdéterminant pour les caractéristiques des
veaux sevrés: la nutrition. On peut, en effet, tairs deux phénoménes associés a cette
« prolifération » désordonnée des bovins: d'ung, es ressources fourragéeres spontanées, déja
dégradées, deviennent véritablement insuffisardgas ypn cheptel de plus en plus nombreux, et,
d’'autre part, le déficit grandissant de fourragegse certains éleveurs a utiliser des territoires

qui, en principe, ne sont pas aptes a supporteaaastés d’élevage.

Les produits offerts présentent alors majoritairement deges variations de qualité
Une grande partie des veaux abattus sont désophasigés et leur degré d’engraissement et
de conformation corporelle se sont dégradés. Uaedgr partie de ces veaux est ainsi jugée non
apte a étre commercialisée dans les circuits comimex «officiels».

Le tri des qualités achetées par les bouchersesSifte alors et, dans certains cas, la
clientéle remarque la dégradation de la qualitértdfpar les bouchers de village. Dans le méme
temps, I'abattagesous le chénest les ventes a la ferme se multiplient. De drigprobléme du
renouvellement des structures d’abattages pers@dte.constate ainsi, une généralisation
d’abattages hors normes sanitaires, dont une pampertante est effectuée dans des tueries
dites «toléréesfCasabianca, 1988: 5).

L'’ensemble de ces éléments fait que, certains comsteurs deviennent réticents a
consommer des viandes locales. L'image de I'élexggebovins en Corse se dégrade vis-a-vis
d’'une partie de la population locale. La viandeibeproduite en Corse, ne constitue désormais
que 15 % de I'offre (Casabianca, 1988: 4).

Ainsi, I'écart entre les qualités demandées et les qualitéffertes par les filieres
locales s'accroit.

27 A ce sujet, une premiére question s'impose : Coninume telle augmentation statistique est-elle iptEs8.
Comment expliquer une augmentation de 48 % de pallption de bovins en cing ans, constatée dangrérmieres
années d'application de ces mesures ? On peutiaiagner que le nouveau contexte légal a stinmldéclaration
des bovins que ne I'étaient pas auparavant powarskg raisons, entre autres, fiscales. Cela dit,des grandes
explications de cette évolution du troupeau sertiétea I'élevage d’une grande partie des génissesss chaque
année, alors qu’elles étaient abattues auparavant.



- D’'une part, le marché local, désormais dominélearsuper et hypermarchés, boucheries de
ville et restaurants, devient de plus en plus exigeles bouchers des grandes surfaces
commencent a exiger alors ce qu’on appelle deasses a qualité normative, c’est a dire des
veaux ayant 6 a 7 mois, et des carcasses entret 180 kg.

- D'autre part, les éleveurs «dégagent» de pluples des veaux aux caractéristiques trés
hétérogénes, mais ou prédominent des animaux sepetiyant entre 60 et 100 kg /carcasse,
pour un 4ge compris entre 6 et 12 mois. Souventdasx sont méme abattus entre 15 et 18
mois i manzi¥®). Ce produit qui n'était que marginal dans lesleigtions pastorales jusque
dans les «années 1960», constitue désormais utie pan négligeable de la production. Mais,
cette qualité ne s’adapte pas totalement aux attetds nombreux touristes et consommateurs
citadins corses.

Néanmoins, certains changements sont déja en arpaijs la moitié des années 1980.
Dans certaines zones de la Corse, quelques élecearmencent a élaborer des stratégies
tendant a corriger les décalages entre les qualitéges et les qualités demandées. Une fois de
plus, nous constatons des différenciations teialies.

Une diversité de situations selon le territoire

Dans ce processus général de dégradation de liégdes veaux produits en Corse, il
existe en effet des situations ou cette tendanest rgue partiellement vérifiée. Ainsi, on
observe des démarches d'«amélioration» de la Qualés veaux, mais avec quelques
restrictions liées d'une part, & des différenceBeemones de production (plaine, coteau et
montagne) et, d’autre part, a des différences derélevages d’'une méme région.

En plaine, vers la fin des «années 1980», on c@nsta. une sédentarisation de
troupeaux par des éleveurs qui modifient leurscatres génétiques et cherchent a produire de
la viande. Les conditions sont bien évidemment mugpices et les veaux produits mieux
conformésx»(Casabianca, 1988: 3-4). Cependant, cette évolesbhoin encore de représenter
la majorité des élevages. Dans les années 197ph@someéne était circonscrit a un certain
nombre de bouchers-éleveurs pour s’élargir, arpaets années 1980, a quelques éleveurs qui
les rejoignent.

Dans le cas des bouchers-éleveurs (notamment eelaxvlle) ils vont devoir, en effet,
répondre, a partir des «années 1970», aux nouvdiesandes des consommateurs. lls
cherchent alors a «tirer le maximumlkefsteakle chaque carcasse». Dans la recherche d’'une
bonne conformation musculaire des carcasses des,vis effectuent alors desoisements
entre les vaches issues de la population localestaureauxa races plus muscléetelles que
la Charolaise, la Blonde d’Aquitaine, et, plus taal Salers, I'’Aubrac et la Gasconne, entre
autres. Cette pratique devient courante chez lashmos-éleveurs ayant leur exploitation dans
les régions a forte production fourragére du lgtorelles que la Plaine Orientale, le Sartenais, |
bas Taravo et la plaine du Nebbiu, aux alentourSaiet-Florent.

Au milieu des années 1980, quelques éleveurs deotee de Porto-Vecchio, du
Sartenais et de la plaine de Campo dell’Oro, aemtalirs d’Ajaccio, soucieux de la qualité des
produits offerts, commencent aussi a faire du eroent. Mais, a cette époque, ces éleveurs sont
encore une minorité.

La réalité est toute autre dans les régions deagoet Dans ces régions on constate

28 «u manzuxau singulier.



«... une extensification liée a I'agrandissement oiyoe de I'espace disponible ... Des

espaces se libérent et ils sont aussitdt occupédgsabovins, en grande majorité de race
corse, au fonctionnement quasi autonome: quelqottesbde foins suffisent pour aider le

cheptel-capital & passer les moments les plusjges...Casabianca, 1988: 3).

C’est dans ce type de région que I'on constatefarie prédominance des élevages de
spéculation et d’ou provient la plus grande padés veaux aux caractéristiques les plus
hétérogénes. Soulignons que les terrains montagmeupent plus de 85 % de la superficie de
la Corse. On comprend alors la prédominance deveasx aux caractéristiques peu adaptées
aux exigences des principaux réseaux commerciauiadde bovine en Corse.

1990 — 2002: Du «veau corse» au «veau de corse»: processus d'adaptation a «la»
demande a 'origine d’un éventail de qualités

La montée en puissance des grandes et moyennasesjrfe fort développement de la
restauration, liée a la disparition accélérée descheries au début des «années 1990»,
contribuent amposer largementla définition d’'unequalité normative. Une grande partie des
éleveurs est ainsi obligée de se conformer auxeegigs des grandes surfaces, grossistes et
boucheries.

En dehors de ces circuits commerciaux, les oppidéiide vente des veaux connaissent
des limites. Ainsi, la vente des veaux a la popatatl’origine maghrébine, comme les autres
ventes de proximité, représentent des volumesrasipeints. D’autre part, la vente des veaux
aux intermédiaires est réalisée sur la base desprixent trés bas et de systémes d’évaluation
de la qualité peu fiables aux yeux des éleveurs.

La question de la qualification des produits et sigstémes de production permettant
d’atteindre les qualités souhaitées sont au celgsadébats au sein de la filiere. Des démarches
collectives vont émerger dans la recherche dediaotutechniques al7 ces problemes. Une
étape de recherche d’adaptation de la qualité elmsxproduits a la demande s’amorce alors.

Néanmoins, au fur et a mesure que la décennie eyvalecnouvelles définitions de
qualité des produits agroalimentaires vont apparalia dimension sanitaire dans la définition
de la qualité des aliments, suite a la crise d#elal «vache folle», prend une dimension
importante. La filiére du veau corse est confroriées & une redéfinition constante des criteres
de qualité des produits. La conséquence du progeBadaptation a un marché en évolution
permanente est I'émergence de nouvelles définitlengualité pour un méme produit.

Les réponses collectives aux contraintes imposéear e marché

Le marché des produits alimentaires, et en paicaklui de la viande bovine, connait
une grande complexification en termes de définiienla qualité des produits. En Corse, les
difficultés rencontrées pour commercialiser ledpits de la filiere bovine présentent certaines
particularités.

Ainsi, & I'inadaptation de la qualité de produitsgdux a «la» demande, s’ajoute la
présence de fiévre catarrhale. Cela empéche d'expéers la France continentale des bovins
vivants provenant de Ille (cela concerne notammieatbovins adultes dont les vaches de
reforme). L'absence d’abattoir agréé aux normesmennes bloque, quant a elle, I'expédition
de viande bovine vers ce marché, ce qui rend dadgore insoluble.

Derniére question relative a la qualité des predugelle de la mise en marché des
produits définis comme «sains» et «naturels».



Pour y répondre, des éleveurs de bovins corsesntede s’organiser autour de quatre
guestions centrales:

» La mise en place d’abattoirs régionaux et locaux,

« L'organisation de la vente des carcasses de ¥&aux

* L'importation de compléments alimentaires (dénomalésent ou céréales, suivant les cas,
par les éleveurs) et 'augmentation de I'importatite foin,

» Lerenouvellement de la génétique des bovins,

L’analyse des caractéristiques de ces actions m€es) a travers, d’une part, I'évolution de
ce processus dans les différentes régions de @grdautre part, les acquis et les limites de ces
actions devrait permettre de mieux connaitre I'eride des définitions, en termes de qualité,
gue l'on retrouve aujourd’hui chez les veaux priglat/ou abattus en Corse.

S’organiser localement pour améliorer la qualité de veaux

Les changements amorcés par les actions dévelopjages les «années 1980» par
quelques organisations dans les zones littoralesCdese-du-Sud se généralisent dans
I'ensemble de la région au cours des années 1390a@ions, assez isolées les unes des autres,
vont connaitre des obstacles et des itinérairegasias. Néanmoins, les fruits récoltés a travers
ces efforts different substantiellement suivantégons.

En ce qui concerne les zonawrales de Corse-du-Sud on peut comparer I'évolution
des démarches organisationnelles a partir de detemmes: celui de [|'Association
Départementale de Producteurs de Viande Bovineadeorse-du-Sud (ADPVB), qui a son
siege a Ajaccio et celui de I'Association des Elegede Bovins de I'Extréme-Sud de la Corse,
qui est basée a Porto-Vecchio.

L'origine de ces deux associations renvoie a lanédion des Groupements d’Intérét
Economique, dans les années 1982-1985, dans le dedrpolitiques de développement mises
en place par I'Etat. En particulier, 'Etat finapggour partie, le recrutement de personnels
techniques. Les objectifs poursuivis dans ce typdémarche sont 'amélioration de la gestion
des aspects sanitaires, la nutrition et la génétzomale.

Une des premiéres activités collectives de cesctsires sera I'organisation
d’expositions et de ventes des reproducteurs «ara@urs» de races «a viande» provenant
notamment de la France continentale. Les croisesmeeviennent alors courants parmi la
vingtaine d’adhérents du GIE. Il en est de méméinplantation de paturages dans les zones
les plus fertiles ou l'irrigation peut compenserféet déficit hydrique estival. D’autre part,
’ADPVB organise l'importation d’aliments industté&e qui sont achetés majoritairement en
France continentale et distribuées localement wegrs.

Malgré I'amélioration de la qualité des carcasdésrtes, ces éleveurs se heurtent a un
probléme majeur: les acheteurs ne traduisent pas ldaprix, la différence de qualité offerte.
Les éleveurs décident alors de se regrouper audbure nouvelle association, connue
désormais comme I'’ADPVB, pour commercialiser endeniéurs produits. Le projdtaltra
carri (I'autre viande) est en route.

2 Dans cette analyse, nous ne tiendrons pas coraptaations organisées autour du transport dessuirpied et
des carcasses, car, méme s'il s’agit d'un sujaiqudierement important dans I'évolution de ladi au niveau local,
il N’a que des conséquences marginales sur laitiéfie la qualité des veaux.



Pour résoudre le probléme de I'abattage plusiesssdations locales et des opérateurs
privés se sont unis et on permit la constructiamdibattoir, inauguré en 1998, sur la commune
de Cuttoli-Corticchiato, dans la région d’Ajaccio.

Dans le but de solutionner la question de la déealgs veaux et de I'«écoulement» des
morceaux les moins demandés, une structure de peéaiwde distribution est construite, plus
tard, qui jouxte l'abattoir. La complexité de legestion pousse 'ADPVB a privatiser le
fonctionnement de cette derniére.

Concernant les éléments qui demeurent & amélidiaprés les membres de cette
association, se détachent les difficultés pour kefaltotalité des veaux produits, les problemes
de coordination dans l'abattage et la perte du réntsur Il'atelier de découpe. La
communication de la provenance des viandes de gmi «confisquée» par les opérateurs
chargés de la découpe, la démarcation dans le énsmchl reste un défi & surmonter (Trift y
Casabianca, 2002: 390).

Des problémes similaires sont rencontrés par leveéts regroupés autour de
I’Association des Eleveurs de bovins de I'Extrémel $le la Corse. Dans ce cas, le rapport de
partenariat entre deux grandes surfaces install@sto-Vecchio et le groupement d'éleveurs a
permis la mise en place d'un cahier de chargesui€elmet I'accent sur le poids et la
conformation des carcasses, I'age des bovins abeattsur la définition d’'un produit «naturel».
L'apport de compléments n’est pas autorisé datisnkatation des veaux fournis. Soulignons
que, malgré ce rapport de partenariat, le probldenéa communication de la provenance des
viandes demeure.

Par ailleurs, la vente des veaux excédants ou @i§igs les ventes des partenaires est
assurée grace a d'autres voies commerciales tpleda vente des carcasses a des grossistes et
a des bouchers locaux.

Les démarches organisationnelles développées denpramiére étape dans les zones
de plaine de Corse-du-Sud, sont suivies dans lesées 1990» dans les zones de montagne
coteaux et méme de plaine de Haute-Corse. Néanpwirmonstate des divergences par rapport
aux projets du Sud. Elles concernent aussi bigpt@priation debjectifs différents au sein
de chaque démarcheu’au niveau deperformancesde celles-ci.

Ainsi, les réflexions entreprises autour ldegénétique des bovinsont développées
autour de I'organisation de Roire du Col de Pratu a partir 1989. La re-dynamisation de
'ancienne foire est animée par de jeunes élevedess, a la différence des démarches de
Corse-du-Sud, des négociants en bovins sont irtégresi dans les démarches collectives en
Haute-Corse.

Emerge ainsi une organisation «mixte» avepddicipation des commercantsdans
I'association qui se monte autour de la Chambregdbtdlture de Haute-Corse. En effet,
I’Association Départementale des Eleveurs de H@aese (ADE) compte parmi ses
responsables des bouchers et des «maquignons»e &sdbciation a impulsé au niveau
départemental I'«kamélioration» de la qualité desauxe dont elle coordonne la
commercialisation, a travers la commande d'waliment spécifique adapté aux besoins des
veaux a engraisser dans la montagne Corse. Powdbésents, les veaux qui atteignent les
seuils déterminés par la «qualité normative» samtdus aupres des grandes surfaces, des
grossistes et des bouchers.

La non disponibilité d’'un abattoir agrée aux norreasopéennes en Haute-Corse dans
cette période, n'est pas le résultat de I'absercprdjets, mais plutdt des blocages produits par



les rapports de pouvoir entre les groupes d’agegoupés autour des diverses associations et
par des reconfigurations politiques affectant laccétisation de ces projets. Ainsi, le premier
projet, porté par certains membres de la chambigritulture depuis 1996, a été repris en
1998, par le Groupement d’Eleveurs de Bovins detiigpme (GPBM). Finalement, ce projet est
concrétisé et I'abattoir a était construit dansdemmune de Morosaglia, en proximité de la ville
de Ponte-Leccia.

Si I'on fait un bilan de I'ensemble des démarchegapisationnelles, on peut souligner
tout d’abord, que celles-ci ont certainement conti a «améliorer» la qualité des carcasses
produites. Améliorer est compris ici comme un ragpement a ce qu'on dénomme une
«qualité normative», autrement dit les attentespdesipaux distributeurs, tels que les grandes
surfaces, bouchers et grossistes. Cette adaptatida» demande implique l'introduction de
reproducteurs de races trés musclées, lincormoratde compléments alimentaires
accompagnée d'une augmentation de la part du doimfe dans la diéte des bovins.

Les difficultés pour la qualification des produits

Les démarches organisationnelles, permettant utieulation plus étroite éleveurs—
distributeurs, et pour lesquelles la qualificatides produits est au centre des transactions,
restent un outil limitée pour I'élevage corse. Ques 100 a 158° éleveurs, sur les 1100
inventoriéd’, arrivent & «écouler» une partie de leur propoelpetion (définie par les éleveurs
comme les plus beaux veaux) par ce type de voiemmoiale. Dans ces transactions, les
caractéristigues des carcasses, I'age des bovinslaes certains cas, méme le systeme
d’élevage, sont norm&s

La part de ce type de transaction sur I'ensemidebdeins commercialisés reste faible.
D’autres voies commerciales, comme la vente auxuigaqns, occupent une place importante,
notamment dans les zones de montagne de Haute-@®s®mécanisme continue d’assurer le
lien entre les consommateurs, situés notammentldarmnes du littoral et les éleveurs, ceux-
ci restant localisés majoritairement en montagmedek avantages associés a ce systéme est de
permettre d'«écouler» des volumes importants deiweax caractéristiques trés variables.
Cette variabilité provient, d’'une part, des grandasations pédo-climatiques tout au long du
territoire et de la diversité des pratiques dangelstion de la nutrition animale et, d’autre part,
de la généralisation des croisements.

Il est vrai que les croisements ont contribué a iom@ortante hétérogénéité des veaux
abattus. Néanmoins, la généralisation clessementsavec des races musclées, accompagnée
d’une utilisation grandissante demplément alimentaireet defoin dans la nutrition animale,
ont largement contribué, pour les éleveurs, gapprocher des qualités attendues par «la»
demande.On le constatedans 'augmentation du poids moyen d’abattage, desidonnes
conformations et dans les niveaux d’engraissemieints dans les carcasses, sur des veaux
abattus a des ages précoces.

Néanmoins, I'impact de ces changements techniguss guestion sur deux points:
- d’une part, celle dia typicité des produits locaux
- d’autre part, celle de I'amélioration de la didts bovins, qui permet la rentrée en chaleurs de
vaches a des époques de faible disponibilité daliiiet entraine une augmentation des veaux
dits «loupés» (parce que nés vers la fin de I'été).

30 De notre propre estimation sur la base des infoomsfournies par les responsables des Assocsatieveurs et
par les détaillants.

3! Données fournies par la Direction DépartementaléAriculture et de la Forét de Haute Corse,laulrase des
Recensements Agricoles 1979, 1988 et 2000.

32 Cela est vrai aussi dans le cas de certains éeefiectuant la vente directe aux détaillants.



Par ailleurs, la grande hétérogénéité génétiquehdptel corse constitue un indicateur
d'un des plus grands problémes risquant d’empéthemonstruction de signes officiels de
qualité:I'absence d’'une gestion de la population locale dmvins®, Cela démontre, en effet,
une faible capacité de coordination collective eau de I'élevage. D’autant que I'on constate
gue les organisations,ne regroupant pourtant généralement que peu diéiemee sont que
faiblement reliées entre elles et méme parfois oppées’.

Aux difficultés rencontrées pour la coordinatiortrees éleveurs (ou justement a cause
de cela), il faut ajoutefabsence d'une interprofessioncapable de dessiner une politique
collective autour de la qualité des veaux. C'estisvrque, depuis 2003, et peut-étre pour
préserver I'avenirCorsica Vacaghja (fédératrice de la majorité des multiples groupets
d’éleveurs de bovins) organise la promotion degyits sous la banniére cecuménique de
Corsicarneet donc de la viande corse. Néanmoins, cette diéation ne s’appuie pas sur des
éléments territoriaux autres que la provenance/eagx abattus.

Cela étant, avant toute mise en place d'un sigfieielf tels le Label Rouge ou la
Certification de Conformité Produit, qui pourraiteéla base d’'une valorisation de I'origine
géographique de ce produit, un accord professicsuralne définition préalable de ce qui est un
«veau corse» ou en «veau de Corse» reste a coastrui

La coexistence des diverses qualités entre «veausm» et «veau de Corse»

Les évolutions constatées tout au long des demigéeennies sont a I'origine d’'une
multitude de dénominations déterminée par un graagiété de systemes de production et par
la diversité génétique présente dans les troupe@es. facteurs sont, bien évidemment, a
I'origine du grand éventail de caractéristiquesstaté sur 'ensemble des veaux abattus.

Dans les différents circuits commerciaux, cet erdende produits connaissent des formes
diverses de qualification. La prise en compte dediaction entre les systemes de production,
les caractéristiques des produits et les mécanistaegualification, permet d’'identifier une
multiplicité de définitions de qualité des veaupag@dant a lalénomination «générique»de
«veaux corse».

Une grande variété de systemes de production

L’évolution des systémes d’élevage de bovins ers€est caractérisée, d’'une part, par
l'augmentation dwléficit fourrager® et, d’autre part, une forte tendance Specialisation
dans les activités d’élevad& généralement accompagnée d’une sédentarisatiumeades
troupeaux.

En montagne, une grande partie des éleveurs continue a pratigoertranshumance
«courte» entre les terrains situés autour desgeilaet les sommets des montagnes les plus
proches. Les besoins nutritionnels des troupeanix@mnplétés par I'apport périodique de foin

33 'absence de gestion collective de la «race coes¢>certainement & I'origine d’'une disparition éérée de la
population locale de bovins par une croissance rexpelle des croisements non dirigées avec legsrac
continentales.

34 Cette situation change partiellement & partirdastitution, fin e 2002, d’'une association régiendénommée
Corsica Vaccaghja rassemblant une partien négligeable des associations départementaistares. Cette
association se charge notamment de la promotiornidedes bovines corses.

35Cette 'augmentation du déficit est le résultat @'diarte augmentation du gabarit des vaches et desdesoins
alimentaires des troupeaux, accompagnées d’'unke failymentation de la production fourragére (limiéla zone
de plaine). En montagne et en coteaux, la persistan probléme des incendies contribue a la détoaddes
ressources fourrageres.

36 La part des éleveurs a temps complet qui se coersizi I'élevage de bovins est passée de 32 % &3 81 % en
1997 (Agreste- Corse Agri- Atlas des Filieres Aglis de Corse, Contribution au Contrat de Plan 20006: 83).



et de compléments, mais la périodicité de cetteratipd peut changer selon la saison,
I'emplacement de I'exploitation et le schéma deigagiu troupeal].

Concernant la génétique, on constate chez les sattiges une prédominance des
bovins issus de la population corse, mais ausshambreux croisements avec les races
continentales. Chez les taureaux, prédomine leepoésde bovins issus de croisements entre la
population locale et les races continentales. Dasscas ou des reproducteurs de race pure
continentale sont utilisés, ceux-ci n'effectuenig@lement pas la transhumance, alors que par
ailleurs, persiste un certain nombre de taureasxsi de race locale ou croisés, qui demeurent a
I'état sauvage en montagne.

La gestion de I'alimentation évolue entre des élevejui effectuent de faibles apports
de foin et/ou de complément pendant les époqueathke fdisponibilité fourragére (notamment
en hiver) et des systémes dont les investissenegntomplémentation alimentaire sont bien
plus importants. Dans ce dernier cas, les veaux souvent engraissés leurs deux a trois
derniers mois de vie. Une autre pratique qui déeielus en plus courante est celle de sevrer
'ensemble des veaux pour les engraisser enferraés des enclos, avant d'effectuer la
transhumance avec le troupeau de vaches meregyi8md que dan&nsemble des systemes
d’élevagede bovins, une partie importante des veaux nésnanig de décembre-janvier est
nourrie presque exclusivement sous la mére et abat lors du sevrage.

Dans les zones deoteaux certains systémes d’élevage ressemblent a ceuba de
montagne. Néanmoins, le gabarit des vaches esteindment plus important. Les taureaux sont
souvent de race pure continentale, voire croisderta composante de races hyper-musclées.
Soulignons que cela contribue a une grande hétééitgéde gabarits, résultats des nombreux
croisements.

Le reste des élevages du coteau ressemblent & deula plaine. Une des
caractéristiques principales de ces systémes dgéeest I'augmentation importante du gabarit
des vaches et la prédominance des taureaux depuaeeontinentale. Cela constitue un grand

handicap pour effectuer la transhumance.

La sédentarisation des troupeaux de la plaine esingpagnée fréquemment par des
pratiques d’engraissement des veaux. D’autres tgobs d’élevage des veaux impliquent
I'enfermement de ceux-ci dans des constructionigsaéstent la plupart du temps. Dans ce cas,
ils sortent dans un petit enclos ou sont amenéesdehes, dans le but de les faire téter. Les
vaches allaitantes repartent vers les prairies.sOflautres cas, les veaux restent enfermés
pendant la journée et consomment foin et «alimentis repartent avec leur mere vers la fin de
I'aprés midi.

On rencontre quelques exceptions a cette tendamene, par exemple, dans la zone
de Porto-Vecchio ol une trentaine d'éleveurs, eégatans un partenariat avec deux grandes
surfaces, avec un cahier de charges qui interelihploi des compléments industriels dans
I'engraissement des bovins. Le profil génétiquecele troupeaux est plutét une base de vaches
croisées avec des taureaux pure race continentale.

En fait, on constate, tout au long de la décengf#)lune progression importante de la
diversité des systémes de production, due, notamndefa généralisation de «nouvelles»
techniques de production. Cette diversité de systdiélevage s’ajoute a celle déja existante
depuis le début du XXéme siécle. Cet ensemble stemses de production et leur combinaison,

37 Dans le cas d'acceés facile, cette opération peetréalisée tous les jours a partir du momeniadidponibilité de
fourrage en montagne dévient limitée (généralemans le courrant du mois de septembre).



avec divers mécanismes de qualification des predsiint a I'origine d’'une multiplicité de
dénominations commerciales pour ces veaux prodtugemmercialisés en Corse.

Des qualités de «veau corse» qui coexistent

En effet, on trouve sur le marché des viandes lesven Corse une vaste gamme de
produits sous ladénomination générique de veau corse. Pourtant ils présentent des
caractéristiques bien distinctes et sont souvendyits et/ou abattus et/ou distribués dans des
conditions trés différentes.

On retrouve tout d'abord ledeux produits «historiques»gexistants déja depuis les
premieres décennies du XXéme siécle:

- Tout d'abord, Le veau issu depapulation localg nourri sous la mére, qui ne mange que de
I'herbe et éventuellement du foin. Abattu entret 8 enois, il a un poids carcasse compris entre
60 et 90 kg. Ce sont des animaux qui proviennenwvest des troupeaux pratiquant la
transhumance (méme assez courte) et qui sont abattus notamemérd les mois de juillet et
septembre. Leur viande est décrite par les conséoeunsaen termes de goutteuse et tendre et a
couleur rouge claire. C’est ce qu’on pourrait appahveau corse

- On trouve aussi le broutard appelénzu De méme origine génétique et avec le méme type
d’alimentation que le veau traditionnel, il est thbantre 10 et 15 mois, pour un poids compris
entre 70 et 120 kg. Sa viande est goutteuse etfetra couleur rouge foncée.

Ce type de produit est généralement commercialisdes marchés de proximité a la population
locale ou dans des boucheries sous la dénominadian corse. Dans des nombreux cas, ce
produit n'est pas qualifi€ comme veau corse, maisre viandénalal. C'est le cas des veaux
achetés par des maquignons et vendus dans lesdr@mschalal, ou dans les ventes des veaux
sur pied aux familles d’origine maghrébine.

Dans des systémes de production presque opposésironve des produits, apparus
avec les derniershangements techniquedans I'élevage corse. Il s’agit des veaux de race p
continentale, élevés en plaine et engraissés dassedclos avec ['utilisation d’aliments du
commerce. Leurs caractéristiqgues sont un poidsasseccompris entre 90 et 170 kg, avec un
poids moyen plutét situé entre 120 a 140 kg, pouahattage entre 5 et 8 mois. La viande de
ces veaux est normalement tendre et de couleltpligire. Ces viandes sont commercialisées
principalement dans les grandes surfaces et daaigugs boucheries du littoral.

Entre ces types, on trouve tout en éventail deyit®dux caractéristiques diverses.

Nous retrouvons, par exemple, de nombreux veauwyesd croisés, élevés en
montagne, avec une complémentation avec de 'atimemmercial et abattus au moment du
sevrage. D'autres veaux, aux caractéristiques aimad, sont sevrés et engraissés pendant deux
a trois mois en enclos. Souvent, il ne s'agit @les de veaux de 6 a 8 mois, mais plutét des
broutards élevés jusqu’a 15 mois.

On rencontre également des veaux éleréplaing en liberté, et issus des croisements
entre vaches déja croisées et taureaux de raceeotaie. Pendant leur période de croissance,
ces veaux recgoivent souvent I'apport d’aliments m@rciaux. lls sont abattus au sevrage et
vendus dans les grandes surfaces ou les bouclderitsoral. Les excédents et ceux qui sont
déclassés sont vendus dans les réseaux halal

On retrouve le cas particulier, déja évoqué plust,hdes veaux produits au sein de
I'association de I'extréme-sud, a Porto-Vecchi@vés sans apport d’aliments commerciaux.



C’est un type de veau trés proche de celui prodhuits les régions du littoral lors de
'importation des diverses races «amélioratricepardir de la décennie 1930 et réactivée dans
les décennies 1970 et 1980.

Sous la méme dénomination, on trouve enfin desxwepl sont élevés depuis la
naissance plus ou moins enfermés a l'intérieuraienents. Il s’agit des veaux souvent croisés,
ou de race pure continentale, élevés dans desitatjaos installées aussi bien en coteaux qu’en
plaine, qui ne sortent du batiment que pour tétersddes enclos proches du béatiment. Ce
produit pourrait étre appelgéeau de lait Le couleur de la viande varie selon le type de
complément alimentaire utilisé, entre rose clanoege clair.

Au niveau commercial, il faut signaler un dernieoquit vendu sous la dénomination
«veau corse». Il s'agit de veaux, voire de browaimportés sur pied (provenant de la France
continentale) et abattus en Corse. Dans d’autralc@agit simplement des arriéres de carcasses
de veaux produits et abattus sur le continent.

Conclusion

Ainsi donc, la dénomination «veau corse» appaiatt bomme ayant évolué avec les
systemes de production. Mais, c’est apparemmentdémemination porteuse et valorisante
d’un point de vue commercial puisque nombreux smproducteurs qui cherchent a l'utiliser.

Aujourd’hui, nous retrouvons donc une large gammeiaduits sous la dénomination
de «veau corse»: d’abord des produits qui pourrd@ee qualifiés de «typiques». Il s’agit des
veaux et broutards, issus de la population localeaVins (et de ses croisements) et provenant
d’élevages «extensifs», a l'alimentation traditielement complémentés en foin. Une des
différences entre la plupart des veauxn&nzi commercialisés actuellement et ceux élevés
jusqu’aux années 1980, est [lutilisation d'aliment®mmerciaux dans leur élevage.
Traditionnellement, la diéte des bovins était cattg® par I'incorporation de foin.

Ces produits sont commercialisés majoritairemensdas réseaux informels car dans
les réseaux commerciaux «formels», ces veaux somtest disqualifiés & cause d'une
conformation déficiente des carcasses, et darasslel€snanzia cause d’une coloration sombre
de leur viande.

Dans les réseaux commerciaux «formels», on trousentairement des veaux et des
broutards issus de croisements a forte composamtgédétique «continentale», avec une
alimentation basée sur des apports importantsnaiali commercial et de foin.

Compte tenu des éléments exposés plus haut, il lsaitblogique de qualifier de
«traditionnels», et donc de leur réserver la dénation «veau corse», les produits de la
premiére catégorie

Cela dit, il importe de valoriser les autres preslude I'élevage contemporain, nés,
élevés et abattus en Corse, et résultant des tpd®mide production généralisées plus
récemment. Ces systémes d’élevage, comme les ymatigropres aux éleveurs de Corse,
apportent certainement des caractéristiques phéties et une certaine spécificité aux viandes
produites en Corse. Dans ces conditions, cetténerigéographique pourrait donc aussi étre
mise en avant.

%8 Des études historiques plus approfondies sur Bgjevdes bovins, pourraient apporter de nouveauresies
permettant établir d'autres critéres de déternomadie la typicité des produits issus de I'élevage labvins en Corse.



Les réglementations nationale et européenne suiliségion des dénominations
géographiques sont certainement susceptibles deefiee des solutions qui satisfassent les
différentes catégories de producteurs, en mémestguiglles installent une meilleure lisibilité
par rapport aux types de produits offerts.

Rester aux professionnels locaux a se mettre dda des objectifs de production et
des définitions qui permettent de valoriser cettgime de leurs produits, particulierement par
rapport & des marchandises de plus en plus massivémportées pour faire face a la demande
des différents marchés de I'lle.
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